Georg-Kerschensteiner-Berufsbildungszentrum
Berufsbildende Schule Technik 2
Franz-Zang-StralRe 3-7 - N

Ludwigshafen am Rhein

Wasgau C + C — Cup 2019

Informationen zum Kase-Service

Nach dem Empfang servieren Sie im Restaurant die 3-Gang-Meniis der Kéche. Diese werden
um ein Amuse Bouche und einen Kdase-Gang erganzt.

Am Wettbewerbsabend werden fiinf Kdse aus der folgenden Auflistung vorliegen. Die
genaue Zusammenstellung der Kasebretter erfahren Sie erst vor Ort!

Bitte bereiten Sie sich darauf vor, die Kase fachlich richtig zu prasentieren und mit

geeigneten Schnittformen auf dem Gastteller appetitlich anzurichten.

Camembert au Calvados
Manchego

Le Cabrissac

Tomme de Savoie
Reblochon de Savoie

St. Agur

Wildblumenkase
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Delice Cranberry




